
nytårs

menu

Tiden flyver i godt selskab, og vi er altså endnu en gang ved at 
nærme os et nytår. Dét glæder vi os til at fejre sammen med dig! 



Menuen er fastlagt, bookingen er åbnet, og du kan i år booke ankomst 
mellem 17.30-20.30. Efter klokken 22.00, vil dansegulvet pryde 
restauranten, og vores DJ vil skrue op for festen, der skal bære dig 
ind i 2025 - i selskab med din yndlingscocktail, naturligvis. 



Hvis du allerede har middagsplaner, kan du også blot komme til 
festen. Det koster 100kr i entré, og så kan du være en del af 
nytårsfesten indtil vi takker af klokken 04.00.



*Vores nytårsmenu skal forudbetales, men hvis planerne uheldigvis 
går en modsat retning, kan du få refunderet hele beløbet, hvis du 
aflyser 72 timer inden din booking.

SNACKS



Crustade (G)(L)

røget laks - rygeost - dild



Tærte (G)(L)

oksetatar – trøffel – parmesan



FORRET



Tun carpaccio

sesam vinaigrette – avocado – puffede ris



MELLEMRET



Nytårs-torsk (L)

hummer sauce – spinat - fennikel



HOVEDRET



Oksemørbrad (L)

bagt kartoffelpuré – trøffelsauce – haricot verts



DESSERT



Chokolade marquíse (L)(N)

passionsfrugt – Chantilly créme – hasselnødde-krokant



menu: 995 p/p



Tilkøb 



Antonius 10 års Barii caviar, – 30g       

øko créme fraîche – blinis – rødløg – dild



395 (2-3 personer)

(Champagne Mumm Cordon Rouge Brut)




(2023 Sauvignon Blanc, Dollfly, Marlborough)




(2022 Chablis, Lucie Thieblemont, Bourgogne)




(2020 Ribera del Duero, Aster, Vinedos y Bodegas)




(Lemon Dust, Lemon – Lillet – Cava – Sugar syrup)




vinmenu: 995 p/p





