
HUMMUS	 65
sprøde kikærter - chili romesco (#)

PIMENTOS PADRÓNS	 60
citron - havsalt (#)

GRATINERET GEDEOST	 70
bitre salater - pekannødder -
druer - croutoner (V, L, G*, N*)

GRAVAD LAKS	 90
peberrodscreme – græskar – grønkål (L*)

LYNSTEGT TUN 	 90
soya/lime - avocado - sesam - koriander

FRITERET BLÆKSPRUTTE 	 80
citron - pebermayo - 
piment (L, G)

PROSCIUTTO TOSCANA 	 90
lufttørret skinke - 
burrata - pesto  (L, N*)

SPRØDT SVINEBRYST 	 75
spicy sauce - sesam - syltede løg - koriander

CROQUETTES AF AND	 80
karamelliseret æblechutney – padrons (G, L)

CARPACCIO AF OKSE	 90
hasselnødder - parmesan - krydderurter (L*, N*)

HOT WINGS	 70 / 135 / 190
PS Hot Sauce - blue cheese dip 
3/6/9 stk (L, G)

GRØN SALAT	 50 
senneps-vinaigrette (#)

RØD SPIDSKÅL OG JULESALAT	 60
Klementin, valnøddekrokant, grov sennep (N*, #) 

CÆSARSALAT	 60
Romaine salat – cæsar dressing – surdejs 
crouton – parmesan (G, L)

TOMAT SALAT	 55
salatløg - oregano - merian - olivenolie (#)

BROCCOLINI	 65
Goma dressing – chili - forårsløg (V)

STEGTE GRØNNE BØNNER	 55
Smør – rødløg - persille (L*, V)

STEGTE GRØNNE BØNNER MED PEBERBACON	 65
Smør – rødløg - persille (L*)

CREMET SPINAT	 70
Fløde – citron - brødkrumme (G*, L, V)

MAC ’N CHEESE	 70
(V, G, L)

STEGTE KARTOFLER	 50
kryddersmør - citron (L*, V) 

POMMES FRITES	 55
(#)

KARTOFFEL PURÉ	 65
(L, V)

KARTOFFEL PURÉ	 70
Brunet smør – hasselnødder - karse (L, V, N*)

BØF WELLINGTON
Indbagt oksemørbrad med svampe og butterdej (G, L)
Kartoffelpuré – stegte grønne bønner – portvinssauce

TOMAHAWK – CA. 1 KG - IRLAND
Pommes frites – grøn salat –
stegte grønne bønner – beárnaise (L)

HUMMUS	
sprøde kikærter - chili romesco (#)

LUFTTØRRET SKINKE – BURRATA	

LYNSTEGT TUN 	
soya/lime - avocado - sesam - koriander

CROQUETTES AF AND
karamelliseret æblechutney – padrons (G, L)

BÉARNAISE SAUCE (V) 	 30

PORTVINSSAUCE (L) 	 25

ANDESKYSAUCE (L)	 25

PEBERSAUCE (L)	 25

PS HOT SAUCE (L, V)	 10

MAYO (V)	 10

CHILIMAYO (V)	 10 

PEBERMAYO (V)	 10

KETCHUP (#)	 10

SNACKS SIDESSPECIALS
2 PERS. – 895 – 3 PERS. 995

UDVALG AF SNACKS
MIN. 2 PERSONER - 150 PER PERSON

SAUCER
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(L) Laktose
(G) Gluten 
(N) Nødder 
(V) Vegetar
(#) Vegan 
(*) Ingrediens kan fjernes. 

For andre allergener 
kontakt personalet.

GRILLET AUBERGINE	 145
hvide bønner - tahini - koriander salsa (#)

BAGT HELLEFLYNDER 	 235
tomatragout - oliven - rødløg - basilikum

STEGT LAKS	 185
soya/lime - forårsløg - sesam

STEGT ANDEBRYST	 185
Gulerod – szechuan peber – citron – honning

GRILLEDE LAMMEKOTELETTER 	 285
timian - rosmarin - hvidløg

OKSEMØRBRAD 220G 	 295
Uruguay - kornfodret

RIB-EYE 275G 	 265	
Uruguay - kornfodret

HOVEDRETTER

KARTOFFEL	 165
mascarpone - mozzarella - 
rosmarin - sort peber (L, G, V)

PROSCIUTTO TOSCANA	 170
tomatsauce - mozzarella - pesto - rucola (L, G, N*)

GRILLET RIB-EYE	 175
tomatsauce - mozzarella -
stegte svampe - rødløg - chili (L, G)

KØDBOLLER & PEPPERONI	 170
tomatsauce - mozzarella - chili (L, G)

PIZZAER

WAGYU BURGER	 225
200 g. wagyu – stegte løg – cheddar – havarti –
burger dressing – syltede agurker - Pommes frites – 
ketchup - mayo (L*, G*)

MATR BURGER	 185
Stegte løg – cheddar – havarti –
burger dressing – syltede agurker -
Pommes frites – ketchup - mayo (V, L*, G*)

BURGER


